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Arinto dos Acores

FICHA TECNICA

CASTAS

100% Arinto dos Acores.

O Arinto dos Acores é uma casta
autdctone e exclusiva das ilhas dos
Acores, tendo em comum com o
Arinto do continente apenas o nome
e a boa acidez.

CONCEITO

Um terroir dnico no mundo, no_meid
do oceano Atldntico, na,base da
montanha vulcdnica do PRico, 'as
vinhas_est@o plantadas nas fendas da
rocha, junto-dao mar, onde se ouve o
“cantar do caranguejo”, pois € aqui
que‘ha mdis,sol e calorsUma
proximidade de, por,vezes, escassos
metros que obriga d proteccdo.da
vinha, por mwros (currais), dos ventos
fortes e salinosydo Atldntico.

NOTAS DE PROVA

Cor amarelo citrino limpo. Aroma
mineral puro, citrino com notas de
toranja. Ataque tenso, fresco com
uma mineralidade e acidez muito
presentes, boa persisténcia e notas
salinas.
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ORIGEM
D. O. Pico.

PRODUCAO
3 333 garrafas ‘de 0,75k

VINIFICACAO

Vindima manual selectiva em cestos
de 40Kg, prensagem de cacho inteiro,
transfega apds 24h para cubas de
fermentagaonde 600- | 000L deitadas
como barricas, sendo os mostos
durante a fermentagdo sujeitos a
“batténage”.

ALCOOL
12,5% Vol

GASTRONOMIA

Fresco, muito mineral e salino. Parceiro
ideal para ostras, cracas e bivalves.
Funciona também com peixes
grelhados, saladas e mariscos frescos.

CONSERVACAO E SERVICO
Conservar a 6-8°C para ser servido a
10°C, e para ser bebido a | 2°C.

VITICULTOR: INSULA VINUS
ENOLOGO: ANTONIO MAGANITA
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